Lernwerkstatt Kaffee


Kaffee – vom Strauch bis zur Tasse
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Die Kaffeepflanze kommt ursprünglich aus Äthiopien. Sie gedeiht in tropischem und subtropischem Klima in den Höhenregionen rund um den Äquator. Es gibt Sträucher und kleine Bäume. Sie werden bis zu 4 Metern hoch. Es gibt über 100 Arten, aber nur ein Bruchteil, zirka 40, eignet sich zur Getränkeherstellung. Die wichtigsten sind die Untergattungen von Arabica und Robusta. 
Die Kaffeepflanze blüht weiß und duftet süßlich nach Jasmin. Sie verliert ihre Blüten und an ihre Stelle treten kleine grüne Knospen. Diese wachsen zu grünen Kirschen heran und verfärben sich erstmal gelb. Mit der richtigen Kombination aus Sonne, Schatten und Niederschlag werden die meisten Arten schließlich rot – zuerst hell und dann immer dunkler. Haben sie einen bestimmten Rotton erreicht, werden sie gepflückt. Manche Kaffeebauern machen das händisch, andere mit Maschinen. 








  Bild 1: Kaffeepflanze
Die Kaffeekirsche beinhaltet 2 Kerne, die Kaffeebohnen. Diese sind umgeben von einer Flüssigkeit und Fruchtfleisch. Bevor diese aus ihrem Gehäuse befreit werden, lassen die Kaffeebauern die ganzen Kirschen trocknen, bis sie einen Flüssigkeitsanteil von 10 bis 12 Prozent aufweisen. Dann lässt man sie in Säcken noch rasten bevor man sie schält. An manchen Farmen erledigen das Menschen, es gibt aber auch hierfür Maschinen. Anschließend werden die weißen Bohnen in Säcke gefüllt und warten so auf ihre Weiterverarbeitung oder Weiterreise. Große Röstereien kaufen also die getrockneten Bohnen und verarbeiten sie selbst weiter. 
Damit die Kaffeebohnen braun werden und den typischen Kaffeegeschmack entwickeln, muss man sie rösten. Es gibt verschiedene Röstgrade. In Europa die beliebteste ist die dunkle Röstung. Der Name bezieht sich auf die Farbe der Bohne, am Ende des Vorgangs ist sie dunkelbraun. Hält man eine Bohne mittlerer Röstung daneben, erkennt man einen deutlichen Unterschied. Natürlich gibt es viele Zwischenstufen. Für manche Bohnen folgt vor dem Verpacken noch ein Schritt: das Mahlen. Ob ganze Bohne oder gemahlen, alle werden luftdicht und lichtdicht verpackt, um das Aroma zu erhalten.
Oft findet man in einer Kaffeepackung nicht nur Kaffee, sondern auch Zusatzstoffe, wie Zucker. 

Glossar

Schreibe in die Wörter, die du noch nicht kennst, in die linke Spalte. Recherchiere eine für dich passende Erklärung im Internet und notiere diese in der rechten Spalte.
	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Kaffeeanbaugebiete:

Öffne die folgende Karte im Internet: https://kaffee-spezialisten.com/kaffeeanbau/ (letzter Aufruf: 6.4.2020), diese Karte zeigt, wo Kaffee wächst. 
Suche mit Hilfe der Karte (siehe oben) im Internet 10 Länder, wo Kaffee wächst.
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Zusatzfrage: Was ist der Äquator?

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

Schau dir die folgende Grafik an: https://www.coffeecircle.com/de/b/kaffee-anbaugebiete (letzter Aufruf: 6.4.2020) 
Was zeigt uns diese Grafik? Was ist ihr Thema?

…………………………………………………………………………………………………………....

Wer sind die drei größten Kaffeeproduzenten gesamt?

…………………………………………………………………………………………………………....

Wie viel Prozent (%) des weltweiten Kaffees produzieren sie zusammen?

…………………………………………………………………………………………………………....

Welche Länder produzieren zum Großteil Arabica-Bohnen?

…………………………………………………………………………………………………………....

Auf welchem Kontinent liegen sie? / Auf welchen Kontinenten liegen sie?

…………………………………………………………………………………………………………....

Welche Länder produzieren zum Großteil Robusta-Bohnen?

…………………………………………………………………………………………………………....

Auf welchem Kontinent liegen sie? / Auf welchen Kontinenten liegen sie?

…………………………………………………………………………………………………………....

Wie viel Prozent kommen heraus, wenn du die Gesamt-Spalte addierst?
…………………………………………………………………………………………………………....

Wie erklärst du dieses Ergebnis? Was ist da passiert?

…………………………………………………………………………………………………………....

Direkter Handel
Hier ein kurzes Video über direkten Kaffeehandel. Sieh es dir aufmerksam an und beantworte dann die Fragen. https://www.youtube.com/watch?v=HMTHxf7pZkk (2:59), letzter Aufruf (6.4.2020)
Wie nennt sich der Zusammenschluss der über 400 Bauern?
……………………………………………………………………………………………………………
Nach was suchen große Bauunternehmen im Valle de Intag?

……………………………………………………………………………………………………………

Wie leisten die Bauern Widerstand?
……………………………………………………………………………………………………………

Wie viel Prozent (%) des Kaffees werden im Land geröstet und verkauft?

……………………………………………………………………………………………………………

Was passiert mit dem Rest?

……………………………………………………………………………………………………………

Was ist das Hauptmerkmal des Direkten Handels?
……………………………………………………………………………………………………………

Mathe: Preisberechnungen

1) Rodrigo ist ein Kaffeebauer aus Honduras. Er hat zwei Angebote für seine 6 000 Pfund (lb) getrockneter Bohnen.

a. Eine große Handelskette bietet ihm 1,90 $ (Dollar) pro Pfund ungerösteter Bohnen. Wie viel Dollar bekommt er insgesamt?

…………………………………………………………………………………………………………....

b. Beim Direkten Handel mit einer kleineren Kaffeerösterei würden ihm 2,70 $ pro Pfund gezahlt. Wie viel Dollar bekommt er hier?

…………………………………………………………………………………………………………....

c. Um wie viel $ unterscheiden sich die Angebote? Für was, findest du, sollte er sich entscheiden? Schreibe eine kurze Begründung!

…………………………………………………………………………………………………………....…………………………………………………………………………………………………………....
2) Rodrigo hat sich entschieden. Jetzt muss die Ware verschifft werden.

a. In einen Schiffscontainer passen 10 Paletten.
Auf jeder Palette finden 10 volle Säcke Platz. 
In jedem Sack befinden sich 100 Pfund Kaffee. 
Wie viele Pfund (lb) Kaffee passen in einen Container?

b. Wie viele Säcke braucht Rodrigo?

c. Wie viele Paletten braucht er?
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Bild 2: Containerschiff
Bild 3: gestapelte Container
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English: 
Direct Trade: Supply Chain

Read the paragraphs and bring them into the correct order!
	
	EXPORTER AND IMPORTER: They are working to get coffee from origin countries to the countries of the customer. These partners are important for maintaining the quality.

	
	ROASTERIES: Production facilities where coffee is roasted also focus on sustainability. For example by using fewer resources and reducing waste.

	
	COFFEE CUSTOMERS: People want to enjoy coffee, knowing that it was produced sustainably and that their consumption choices are important.

	
	FARMER: There are many types of producers, from single-family farms to large co-ops. They often have problems with climate change and education.


At a Coffee Shop
Bring the dialogues into the correct order!
 ‘HOW TO ORDER’
1:
· BARISTA: Hi! What can I get you?

· BARISTA: What’s your name?

· BARISTA: That’ll be three fifty-nine.

· CUSTOMER: I’d like a soy latte, please.

· CUSTOMER: It’s Darren.

· CUSTOMER: Here you go. Thanks.

2:
· CUSTOMER: Fine, thanks. I’d like to get a cafe with whipped cream, please.

· CUSTOMER: With whipped cream, please

· BARISTA BARISTA: Hi, how are you doing?

· BARISTA: Sorry. Did you say with or without whipped cream?

· BARISTA: Got it. That’ll be five seventeen.

Anmerkungen und Lösungen:

Deutsch: 
Textverständnis, Einstieg ins Thema

Glossar für unbekannte Wörter
Grafik lesen mit Fragen



Thema: Kaffeeanbaugebiete



Größte Kaffeeproduzenten: Brasilien, Vietnam, Indonesien



Produzieren ges: 34, 14, 7 % = 55%



Arabica-Produzenten: Brasilien, Kolumbien, Äthiopien




Kontinente: Südamerika, Afrika



Robusta-Produzenten: Vietnam, Indonesien, Indien



Kontinente: Asien, Ozeanien


Es kommen, aufgrund der Rundungsungenauigkeit, nur 98% heraus.

Video: 

Kooperative Acri

Bauunternehmen: Kupfer

Friedlicher Widerstand

50% werden national verkauft

Rest als Rohkaffee verschifft

Direkter Handel: keine/wenig Zwischenhändler, Geld kommt direkt bei Farm*erinnen an

Mathematik: Textaufgaben


11.400, 16.200, 4.800



10.000 lb pro Container, 60 Säcke und 1 Palette für Rodrigo

Englisch: Glossar auch für englischen Text verwendbar

Aufgreifen von Direct Trade in Fremdsprache


Farmers, Exporter and Importer, Roasteries, Customers
Situation im Coffee Shop
1:

· BARISTA: Hi! What can I get you?

· CUSTOMER: I’d like a soy latte, please.

· BARISTA: What’s your name?

· CUSTOMER: It’s Darren.

· BARISTA: That’ll be three fifty-nine.

· CUSTOMER: Here you go. Thanks.

2:

· BARISTA BARISTA: Hi, how are you doing?

· CUSTOMER: Fine, thanks. I’d like to get a coffee with whipped cream, please.

· BARISTA: Sorry. Did you say with or without whipped cream?

· CUSTOMER: With whipped cream, please

· BARISTA: Got it. That’ll be five seventeen.
Geografie: 
Arbeit mit Atlas bzw. Internetrecherche
Quellen: 

https://www.green-cup-coffee.de/blog/anbaulander/einmal-um-die-halbe-welt-so-funktioniert-direkter-kaffeehandel/ (6.4.2020)
http://boquetecoffeetour.com/ (6.4.2020)
http://www.coffeecircle.com/kaffeewissen/kaffeeernte/ (6.4.2020)
Abbildung 1: https://pixabay.com/de/photos/kaffee-kaffeepflanze-kaffeebeere-2124817/ (freier Download: 6.4.2020)

Abbildung 2: https://www.pexels.com/de-de/foto/behalter-business-container-containerschiff-1117210/ (freier Download: 6.4.2020)

Abbildung 3:  https://www.pexels.com/de-de/foto/business-container-draussen-export-906494/ (freier Download: 6.4.2020)

Abbildung 4: https://pixabay.com/de/photos/kaffee-kaffeesack-kaff-kaffees%C3%A4cke-1279534/ (freier Download: 6.4.2020)

Bild 4: Palette mit Kaffeesäcken





               Palette





1 Sack: …………………………lb


10 Säcke:……………………….lb


10 Säcke = 1 Palette


1 Palette = ……………………..lb


10 Paletten = …………………..lb


10 Paletten = 1 Container


1 Container = …………………..lb








Mit freundlicher Genehmigung durch VHS spacelab
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